


“Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che 
possono provocare allergie ed intolleranze è possibile 
consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a 
richiesta, dal personale di servizio”

“For any information on the presence of substances that can 
cause allergies and intolerances it is possible to consult the 
appropriate documentation to be provided, on request, by 
the service staff”

* Alcune materie prime possono essere surgelate all’origine o 
congelate in loco mediante abbattimento rapido di temperatura, 
come descritto nelle procedure del Manuale di autocontrollo 
mediante Sistema HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04.
Il personale di sala è a disposizione per fornire qualsiasi 
informazione in merito ai prodotti presenti sul menu

* Some raw materials can be deep-frozen at origin or frozen 
on site by rapid blast chilling, as described in the procedures 
of the self-control manual using the HACCP system pursuant 
to EC Reg. 852/04.
The dining room staff is available to provide any information 
regarding the products on the menu



PIZZA
PIZZA

PIZZA
MARGHERITA
PIZZA MARGHERITA

PIZZA 
CON COTTO
PIZZA WITH HAM 

PIZZA 
CON CRUDO
PIZZA WITH RAW  HAM

PIZZA 
CAPRICCIOSA
PIZZA WITH COOKED HAM, 
ARTICHOKES AND MUSHROOMS 

PIZZA 
DIAVOLA
PIZZA WITH SPICY SALAMI 

*

PIZZA 
POMODORINA
YELLOW TOMATO SAUCE, 
CONFIT TOMATOES, SMOKED 
AUBERGINE AND BURRATA CHEESE

PIZZA
BRONTOLINA
TOMATO SAUCE FROM SAN MARZANO, 
PISTACHIO CREAM, BURRATA CHEESE

PIZZA 
CAPRINO E CAVIALE 10gr
PIZZA WITH GOAT CHEESE
AND CAVIAR 10gr

*

PIZZA 
CAPRINO E CAVIALE 30gr
PIZZA WITH GOAT CHEESE
AND CAVIAR 30gr

*

*

*

PIZZA
TONNO E CIPOLLA ROSSA
PIZZA WITH TUNA AND RED ONION 

PIZZA AUTUNNALE
PORCINI, PARMIGIANO REGGIANO, 
MENTA E BURRATA
AUTUMN PIZZA WITH PORCINI MUSHROOMS, 
PARMESAN CHEESE, MINT AND BURRATA CHEESE

TAGLIATELLA DI PIZZA
MELANZANE, POMODORO GIALLO E STRACCIATELLA
EGGPLANT, YELLOW TOMATO AND 
STRACCIATELLA CHEESE

PIZZA NAPOLI 
CON ACCIUGHE DEL CANTRARBRICO
PIZZA WITH ANCHOVIES FROM THE 
CANTABRIAN SEA

*PIZZA
GAMBERI ROSSI, RICOTTA DI BUFALA, LIMONE E PEPE
PIZZA WITH RED PRAWNS, BUFFALO RICOTTA,
LEMON AND PEPPER



SALATO
SAVORY
SALUMI ITALIANI 
SELECTION OF ITALIAN 
CURED MEATS

FORMAGGI 
CHEESE SELECTION

AVOCADO TOAST
SALMON AVOCADO TOAST

TOAST
PROSCIUTTO 
E FORMAGGIO
HAM AND CHEESE 
TOAST

CLUB SANDWICH
CLUB SANDWICH

CAPRESE
CAPRESE SALAD

CAESAR SALAD
CAESAR SALAD

CULATELLO 
E BUFALA
CULATELLO HAM AND 
BUFFALO MOZZARELLA

INSALATA DI QUINOA
QUINOA SALAD, CUCUMBERS, 
OLIVES, AVOCADO AND TOMATO

*

CRUDO DI PESCE
SERVITO CON GEL AL POMPELMO E FRUTTI ROSSI
OUR RAW FISH IS SERVED WITH GRAPEFRUIT AND 
MIXED BERRY GEL

TONNO DUE SICILIE 
TUNA TARTARE WITH CAPERS 
AND SEMI-DRY TOMATOES

*

SALMONE 
SALMON TARTARE

*

OMBRINA
SHI DRUM TARTARE

*

SCAMPI 
LANGUSTINE

*

GAMBERI
PRAWNS

*



PRIMI
FIRST COURSES

LA DEVOZIONE
TRADITIONAL ITALIAN 
SPAGHETTI WITH 
TOMATO SAUCE

SPAGHETTI 
AL LIMONE
SPAGHETTI WITH 
LEMON ZEST SAUCE

TORTELLINI 
ALLA BOLOGNESE
TORTELLINI WITH 
BOLOGNESE SAUCE

LASAGNA  
ALLA BOLOGNESE
LASAGNA WITH 
BOLOGNESE SAUCE

RAVIOLI
BURRO E SALVIA
RAVIOLI WITH BUTTER 
AND SAGE

MEZZEMANICHE
CACIO E PEPE
MEZZE MANICHE PASTA 
WITH "CACIO E PEPE"

*

*

CAVATELLI
AI FRUTTI DI MARE E 
PANE AROMATICO
CAVATELLI PASTA WITH 
SEAFOOD AND AROMATIC 
BREAD

*



SECONDI
MAIN COURSES

 HAMBURGER
 HAMBURGER  

 VEGGIE 
BURGER 

 VEGGIE BURGER

WOK
DI POLLO CON RISO PILAF
STIR FRY CHICKEN WITH 
PILAF RICE

COTOLETTA
ALLA MILANESE CON RUCOLA 
E POMODORINI
VEAL CUTLET IN MILANESE 
STYLE WITH ROCKET SALAD 
AND CHERRY TOMATOES

BOMBETTE
DI COPPA ALLA BRACE CON SALSA 
BBQ E PATATE AL FORNO
GRILLED ROLLS OF PORK WITH BBQ 
SAUCE AND ROAST POTATOES

PAILLARD  
DI POLLO CON PATATE AL FORNO
CHICKEN PAILLARD WITH 
ROAST POTATOES

TRANCIO DI PESCE SPADA 
ALLA GRIGLIA CON PATATE AL FORNO
GRILLED SWORDFISH WITH 
ROAST POTATOES

*

*

*

*

*

*

WITH FRENCH FRIES

WITH FRENCH FRIES



FRIGGITORIA
FRIED

ARANCINA
TRADIZIONALE 
CON RAGU' E PISELLI
TRADITIONAL ARANCINA 
WITH MEAT RAGOUT 
AND PEAS

ARANCINA
ALLA NORMA
TRADITIONAL ARANCINA 
IN "NORMA-STYLE" WITH 
AUBERGINE, SALTED RICOTTA 
CHEESE AND TOMATO

STICK DI MERLUZZO 
CON POMODORO ALL'AGRO
COD STICK WITH SOUR 
TOMATO SAUCE 

VERDURE
IN PASTELLA 

TEMPURA VEGETABLES

PANZEROTTI
TIPICAL PANZEROTTI FROM 
PUGLIA WITH TOMATO, 
MOZZARELLA AND ANCHOVY

CROCCHÈ
DI PATATE 
POTATO CROQUETTE 
AND MORTADELLA

PANELLE
SICILIAN CHICK PEA 
FRITTERS

PATATINE
FRENCH FRIES

*

*

ARANCINA
PISTACCHIO E STRACCIATELLA
ARANCINA WITH PISTACHIO
AND STRACCIATELLA CHEESE

*

*

*

*

*

*

*



DOLCE
DESSERT 

BROWNIES 
CON GELATO 
ALLA CREMA
BROWNIE WITH 
VANILLA ICE CREAM

DIPLOMATICA 
CON CREMA 
PASTICCERA
DIPLOMATIC CAKE 
WITH CUSTARD

TIRAMISÙ
TIRAMISÙ

GELATI 
E SORBETTI 
(CREMA, CIOCCOLATO, 
MANDORLA, LIMONE, 
PISTACCHIO, FRUTTI 
DI BOSCO)
ICE CREAMS 
AND SORBETS 
(VANILLA, CHOCOLATE, 
ALMOND, LEMON,
PISTACHIO, BERRIES)

BIGNÈ
CON CREMA CHANTILLY 
AL PISTACCHIO E GELATO 
AI FRUTTI DI BOSCO
TIPICAL BIGNÈ WITH 
PISTACHIO CHANTILLY 
CREAM AND WILD 
BERRIES ICE CREAM

*

*




